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BASES DE POSTULACION
FONDA OFICIAL TILTIL 2025

I.  PRESENTACION

De conformidad a lo establecido en la Ley Orgédnica Constitucional de Municipalidades, la
Hlustre Municipalidad de Tiltil dicta las siguientes bases, cuyo objetivo es regular Ia
instalaciéon y funcionamiento de la FONDA OFICIAL, con motivo de la celebracién de

Fiestas Patrias Til Til 2025.

A partir de lo anterior, el evento se instala como |a actividad mas importante en el dmbito
de fiestas patrias; cuyo propésito es incentivar a la comunidad a celebrar en familia,

disfrutando de una plataforma llena de servicios, negocios y entretenciones.

.  ¢CUANDO Y DONDE SE REALIZARA?

La Fonda Oficial y funcionamiento de stand se realizaran los dias 17, 18 y 19 de
septiembre, en el Parque Manuel Rodriguez, comuna de Tiltil, Regidn Metropolitana. Su
inauguracién comenzard el 17 de septiembre a las 11:00 horas. Todo esto, sujeto a

cambios de fecha y horario por orden municipal.

lil.  OBJETIVOS

Las presentes bases establecen las disposiciones, condiciones, procedimientos y términos
que regularan las exigencias minimas requeridas para adjudicacién del permiso para la

realizacion de una Fonda Oficial.

Ofrecer servicios de gastronomia tipica de Chile a los consumidores, entregando

productos de calidad.
v, PARTICIPANTES

En la postulacion podran participar personas naturales, juridicas, organizaciones o
instituciones que asi lo deseen, y que estén en condiciones de cumplir con los requisitos

exigidos en las presentes bases.
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REQUISITOS PARA PARTICIPAR

Lienar de manera completa el Formulario de postulacion (Anexo N°1, adjunto a las bases),
indicando productos ¢ servicios a ofrecer, adjuntar fotos con mobiliario, los cuales deben
ser uniformes, y garantias. Por ejemplo, mesas y sillas iguales o parecidas y acorde a la
ocasion, etc.
DOCUMENTOS REQUERIDOS:
- Fotocopia de carnet de identidad por ambos lados (en caso de persona juridica del
representante iegal).
- Certificado de antecedentes para fines especiales tanto del representante como
ayudante.,
- Propuesta de ornamentacién de la fonda oficial (descripcion, plano y fotografias
referenciales).
- Adjuntar propuesta gastronémica,
- Propuesta artistica,

Dicho formulario de postulacidn estard disponible hasta el dia 27 de agosto hasta las

12:00 hrs.
DEBERES LUEGO DE OBTENER EL PERMISO:

A. Exponer productos en buen estado.
B. Permanecer durante |os 3 dias, en el recinto adjudicado.

C. En el caso de exhibicién y comercializacion de alimentos, en estado natural o
procesado, estos deberdn garantizar un servicio de alta calidad y presentacién, por
tanto, deberdn cumplir con los protocolos de manipulacion, sanidad vy

requerimientos que establezca SEREMI DE SALUD.

D. Contar con piezas graficas basicas para su participacion; lo necesario para una

buena difusién y promocién del recinto (digital o fisico).

E. Sera responsabilidad de |la Fonda dar aviso al Servicio de Impuestos Internos para
que autorice la venta de productos, a través del pago de impuestos presuntos o
tasacion esporadica (al no contar con iniciacién de actividades), o del traslado de

boletas (al contar can iniciacién de actividades), ante el misma servicio.

F. Serd responsabilidad de la Fonda oficial cancelar Derecho de Autor al orgamsmo/ Pu—‘_h‘"'"
0 ¥ 7

correspondiente, (Sociedad Chilena del Autor SCD), independiente si es musica em:‘: DIR

vivo o0 envasada.
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G. El incumplimiento en la implementacion propuesta por el oferente sera motivo
para dejar fuera al adjudicatario, de la fonda oficial Ia gue seran visitadas por
inspectores municipales dando fe del incumplimiento. En este caso |a
Municipalidad se guarda el derecho de no devolver el dinero de la adjudicacion, y

de re adjudicar al participante siguiente.

H. Contar con generador en caso de emergencia.

V. REQUISITOS SANITARIOS

El recinto y el locatario debers:

&

% Contar con electricidad para asegurar el adecuado funcionamiento.

L >

% Contar con iluminacidn natural o artificial, que permita apropiada manipulacién y
control de los alimentos.

% De acuerdo a los volimenes de materia prima que requieran refrigeracion, se deber3
contar con cantidad suficiente de unidades de frio.

% Disponer de agua apta para el consumo humano.

% En el drea de elaboracién de alimentos, debe disponer de lavamanos con agua
potable el cual serd responsabilidad del locatario, provisto de jabdn para el lavado de
manos y toallas de un solo uso.

% Las instalaciones eléctricas y de gas deben ser instaladas de forma segura, protegidas
y mantenidas de acuerdo a las normas establecidas por la autoridad competente.

** Los recintos que cuenten con parrillas a carb6n u otras unidades de calor, deben
ubicarse en un fugar seguro. Ademas, deberdn mantenerse protegidas del publico en
general que se desplaza por dicho sector.

% En las dreas de elaboracién, donde se apoyan los equipos de calor, deberédn ser
material de dificil combustidn o estar debidamente distanciados de aquella estructura
cuyo materiat pudiese inflamar con facilidad.

% El personal manipulador debe usar elementos de proteccion personal apropiados a
los riesgos que se expone, protegiéndolo, por io tanto, de la humedad,
deslizamientos, cortes y quemaduras, entre otros factores.

% En caso de elaboracidn, deberd contar con drea de cocina con mesanes de cubierta
lisa y de material lavable. Los pisos deben ser de facil limpieza y desinfeccion, lisos y

sclidos (tratados o entablados, luego cubiertos por lona u otro material lavable, en el

permitir adecuada limpieza). Se exceptlan los carros de elaboracidn.
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% Proteger el area de elaboracién y almacenamiento de alimentos, evitando el ingreso
de polvo, lluvia, viento, rocio, frio, luz solar, etc. mediante un toldo o similar.

% Se debe evitar el ingreso y mantencion de animales domésticos en dreas donde se
almacenan y elaboran alimentos.

% Los equipos y utensilios, deben mantenerse protegidos, limpios y en buen estado.

% Se debe mantener un adecuado aseo y orden en las dreas de elaboracién.

% En la zona de elaboracién no se debe almacenar sustancias que puedan contaminar

los alimentos.

L/
-y

Los desechos deben retirarse de las zonas de manipulacidn y otras zonas de trabajo
cuantas veces sea necesario.
% La recoleccidn de basuras debe realizarse en recipientes herméticos y depositarse en

areas alejadas de |as zonas de elaboracion de alimentos.

Para Higiene del manipulador de alimentos

&

%* Debe tener salud compatible con la actividad.

% No deber3 recibir dinero, para esto debe contar con ayuda de un tercero.

% Contar con delantal limpio, gorro o cofia que cubra la totalidad del cabello.

% No debe usar adornos en las manos, mantener las ufias cortas y limpias.

% Debe lavarse las manos al iniciar su trabajo y en forma permanente durante la
jornada, en especial después de manipular alimentos crudos, de manipular residuos y
de usar los servicios higiénicos.

% Evitar la presencia de personas extrafias en el area de elaboracién.

% Donde se manipulen alimentos no se deberd comer, fumar, escupir, toser, estornudar

o realizar practicas antihigiénicas.
Para manejo de alimentaos en el local

% Deberd utilizar siempre alimentos con sus caracteristicas organolépticas (percibido

por los organos de los sentidos) adecuados y con fechas de caducidad vigentes.

-
Lo

Los alimentos y materias primas (carnes) deben provenir de fibricas y/o mataderos
autorizados por la SEREMI de salud {acreditar facturas, guias y autorizacion sanitaria).
< Se hace hincapié en mantener en todo momento la cadena de frio del alimento

perecible hasta el momento de consumirlo.

L
0..

Una vez descongelados los alimentos, no se pueden volver a congelar y deberén

usarse de inmediato.
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TR % Siempre debe mantener protegido los alimentos de moscas u otros

insectos o roedores, de la tierra y del piso, entre otros tipos de contaminacion.

% Una vez preparados los alimentos, deben ofrecerse al consumo inmediatamente,

respetando las temperaturas de mantencion correspondiente.

Vi DE LA FONDA OFICIAL

El Patio techado del Parque Manuel Rodriguez para la Fonda Oficial, sera entregado
al respectivo oferente, el dia miércoles 10 de septiembre del 2025, con la finalidad
que pueda realizar de manera pertinente las mejoras necesarias para el desarrollo

de la actividad, cumpliendo a cabalidad con todas las medidas de seguridad.

El recinto, se entregard en dptimas condiciones, y sera responsabilidad del

adjudicatario, devolverlo en las mismas condiciones que fue recibido.

DEBERA CUMPLIR LOS SIGUIENTES REQUISITOS

A. Disponer de un show folclérico, en lo posible contar con musica en vivo todos los
dias que dure la actividad.

B. El adjudicado deberd contar con demostracidn gastronémica y degustaciones para
el dia de la inauguracion,

C. El adjudicatario debera implementar la Fonda Oficial, mesas, sillas, mesones y todo
mobiliario necesario para la atencion de publico, el cual debe ser uniforme, o sea,
mesas v sillas iguales o parecidas y acorde a la ocasién, decoracién y todo lo que se
necesite para la puesta en marcha o inauguracion de la fonda oficial, microfono y
amplificacidn para ceremonia oficial de inauguracion.

D. El adjudicatario si lo considera apropiado, esta facultado para cobrar el ingreso a su
recinto, lo que da derecho a la persona a hacer uso de implementacién (como
mesas vy sillas) y servicios higiénicos.

€. El adjudicatario establecera las medidas de control pertinentes para controlar el
ingreso y/o salida de las personas al recinto de la fonda Oficial, asi como las
medidas de seguridad dentro de la misma, a través de guardias de seguridad.

F. El adjudicatario debera contar con personal de seguridad, plan de emergencia y
evacuacion. En el sentido de velar porque se eliminen y controlen todos los
factores de riesgos, elementos o agentes del medio ambiente que afecten la salud,

seguridad y bienestar de los asistentes.

Avtiiwn Dent #9300 2 Til Til o Phila o Tal -iN21 2840BRAN « wavw munitiltlal



WY

Vil LIMPIEZA Y EL TERRENO

La recoleccidn de ia basura que se genere en el sector, sera de responsabilidad del
adjudicatario, a través del Departamento de Operaciones Municipal. El cual,
dispondra todos los dias del contenedor {Ampliroll) Municipal, en la que se podra
acumular los residuos no peligrosos. Cabe mencionar, que ta basura debe estar

dispuesta en bolsa plastica y sellada para un mayor control de los vectores.

VIl CRITERIOS DE EVALUACION

1.  Mobiliario, sefialética y decoracidn: 20%
2. Garantia perjuicios a terceros: 20%
3. Oferta gastronoémica y sus valores: 20%
4.  Musicay show artistico: 40%
IX En caso de que dentro de los plazos estipulados en estas bases no se presenten

oferentes, o ninguno cumpla con los requisitos, la llustre Municipalidad de Tiltil

adjudicara por invitacién y trato directo.

X DERECHO A COBRAR

El seleccionado deberd acercarse a la Oficina de Inspeccion y Patentes para solicitar el
permiso municipal, luego cancelar en Tesoreria Municipal ({caja) los derechos
correspondientes, para la fonda oficial el valor total de 11 UTM por los dias de

funcionamiento.

Xl TABLA RESUMEN FECHAS CLAVES

TACTIVIDAD.

Difusion de convocatoriay | Hasta el dia miércoles 27 | Revisar bases de
bases de funcionamiento. | de agosto del 2025, hasta funcionamiento y postutacion

en la pagina web, Facebook e
las 12:00 Horas. = |
Instagram de la Municipalidad.

Resultados de postulacidn . Via telefdnica o correo
s = Entre los dias 08 y 09 de

septiembre del 2025. electrénico.

Entrega de Terreno Parque Manuel Rodriguez.

Miércoles 10 de
septiembre del 2025.
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4 facultad del Municipio modificar este calendario en funcién de requerimientos y

Ser

necesidades internas para el correcto desarrollo de la actividad.

Xil ANEXO N°1

FORMULARIO DE POSTULACION

Enlace: Formulario de Posiutacion

https.'//forms.gle/sBkECoR9Ei48d\{m38
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