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BASES DE FUNCIONAMIENTO Y POSTULACION
FERIA DE EMPRENDEDORES DIA DE TODOS LOS SANTOS

1. ASPECTOS GENERALES

Estimada comunidad de Tiltil, la Oficina de Fomento Productivo y Turismo de la
Municipalidad de Tiltil organizara la Feria de emprendedores dia de todos los santos que
busca apoyar el emprendimiento local de la comuna, realzando los atractivos de cada
emprendedor y sus creaciones.

DATOS DE LA FERIA:

% Fecha: 31 de octubre, 1y 2 de noviembre
< Horario: 08:30 a 19:00 horas.
< Lugar: Calle Cementerio

Importante: Los dias y horarios estan sujetos a cambios segin necesidad de las
autoridades municipales.

Dénde se publican las bases de participacion:
«» En la pagina web del Municipio de Tiltil: https://munitiltil.cl/
< También seran enviadas a través de los grupos de difusion.
< En las redes sociales oficiales de la Municipalidad de Til Til y Fomento Productivo y
Turismo.

2. DELOS RUBROS

Los productos a comercializar comprenden las siguientes categorias:
- Considerar que la postulacién incluye sélo un rubro.

1. | Artesania en general.

2. | Stand emprendedor.

5. | Carros candy bar.

6. | Food Truck.

Nota: No se aceptaran rubros que no estén indicados en estas bases.

ARTESANO es quien elabora artesania tradicional o indigena, transformando materias
primas silvoagropecuarias en objetos tradicionales, folcléricos, decorativos o artisticos, y
que resguardan nuestro patrimonio cultural. Entre estos oficios se destacan: trabajo en
madera, textileria, alfareria, tallado en subproductos, tallado en piedra, orfebreria,
curtiembre y talabarteria.

Las artesanias son creaciones propias del expositor o de alguna asociacion de artesanos a
la cual represente. No se admitiran productos industrializados. La creacién in situ, agrega
valor al postulante.
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STAND EMPRENDEDOR (reventa) accion y efecto de revender, es decir, volver a vender
algo que ya se ha comprado, generalmente con el objetivo de obtener ganancias.

Revendedores de todo tipo de articulos, entran aquellos que realizan sublimacidn,
estampados, alteraciéon de prendas, impresiones 3D, plantas, papeleria personalizada,
aromaterapia (inciensos, aceite y similares).

Para este rubro se debe tener en consideracién gue no se pueden mezclar productos
gue no se complementan, como por ejemplo: ropa y juguetes, confites y ropa.

CARROS CANDY BAR son aquellos que venden palomitas, manzanas confitadas, algoddn,
mani tostado, salado y confitado, golosinas, confites, mote con huesillo y jugos o bebidas
individuales selladas. Todos estos productos deben contar con resolucién sanitaria.

ilmportante! contar con generador.

FOOD TRUCKS son aquellos vehiculos de dos o cuatro ruedas, correcta y completamente
equipados para la manipulacién de alimentos y que comercializan productos de
elaboracion propia, tales como: jugos naturales, café, té, chocolate, batidos de frutas,
reposteria, churros, pizzas, sandwiches, hamburguesas, waffles, tacos, quesadillas, platos
de comida tipica entre otros. Todos ellos estaran presentados en un estilo gourmet. Debe
contar con la resolucién sanitaria correspondiente.

Cada food truck debe estar dotado de depdsito o depdsitos de agua potable suficiente
para el servicio y la comida que esté autorizado a elaborar. Este depdsito por bombeo o
gravedad debe hacer llegar el agua potable directa al/los grifos instalados en el vehiculo.
Ademas, tendra uno o varios depdsitos de aguas residuales para aguas de mostrador y de
cocina y estara equipado con grifo exterior para su vertido a un depdsito de desagiie.

ilmportante! contar con generador.
2.1. PROHIBICIONES
Queda prohibida la venta de los siguientes tipos de productos:

Ropa usada o americana.

Ropa interior.

Abarrotes.

Comercializacidn de cualquier tipo de tabaco y/o accesorios.

Sushi, hand roll y similares por disposicién sanitaria.

Fuegos artificiales.

Arma de fogueo o real, calificadas como tal por la autoridad competente.

o N o Ur o W N

Alimentos crudos y cocidos relacionados con productos del mar, mariscos,
ceviches y otros que no cuenten con la autorizacién sanitaria.

9. Medicamentos especificados segun la ley vigente.

10. Venta o exhibicién de cualquier tipo de animales, vivos o muertos.

11. Mdsica en general, que incumplan las normativas de Derechos de Autor.

12. Cualquier tipo de bebidas alcohdlicas que no sea produccién propia,

independiente de su graduacién, tales como cervezas, sidra, espumante
(champagne), etc.
13. Articulos de toda naturaleza que no sean originales o sean ilegales.
14. Maquinas tragamonedas o calificadas como de habilidad y/o destreza.
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15. Todo tipo de productos prohibidos de comercializar por la autoridad competente
(SEC, SEREMI de salud, entre otros).

16. CD, DVD no originales, pendrive con musica, que incumplan las normativas de
Derechos de Autor.

3. DE LAS CARACTERISTICA DE LA INFRAESTRUCTURA Y DESARROLLO DE LA FERIA:

Cada emprendedor participante debera disponer para su participacién de: un toldo de
3x3 metros (color azul), de acuerdo con la medida asignada, mesa, silla, mantel negro,
enchufes eléctricos e iluminacién (soquete, ampolleta). Estda prohibido utilizar
extensiones interferidas o en mal estado.

Los productos en exhibiciéon no podran obstaculizar la circulacién de publico. En el caso de
exhibir ropa, el emprendedor debera contar con percheros.

Se solicita no usar artefactos de alto consumo, tales como hervidores, estufas eléctricas,
etc.

Para aquellos emprendedores que necesiten conexion eléctrica deberan contar con
generador.

No estd permitido mantener vehiculos en el lugar de emplazamiento. Asimismo, fumary
la ingesta de alcohol en el puesto designado.

A los participantes se les solicita contar con alargador como minimo de 20 mts.
certificado y para los carros foodtruck, contar con una extensién minima de 25 mts.

4. EXHIBICION DE LA PATENTE/PERMISO MUNICIPAL

Sera obligacién de todo comerciante tener su permiso debidamente pagado y mantenerlo
en el puesto de la feria, durante toda la jornada de funcionamiento, cada vez que se le
solicite por parte de los Inspectores Municipales, Carabineros u otro agente fiscalizador
del estado (S, SAG, SEREMI Salud, etc.). En el evento de producirse imposibilidad
absoluta del titular del permiso para atender personalmente su puesto de feria mediante
antecedentes documentados, debidamente fundados. La solicitud y revision de estos
antecedentes deberd ser verificada por la encargada de oficina de Inspeccién y Patentes
en conjunto con la oficina de Fomento Productivo y Turismo. El titular de la patente esta
autorizado exclusivamente para ejercer la actividad comercial en el lugar o puesto
asignado por la municipalidad, quedando expresamente prohibido ante toda
circunstancia el extender sus instalaciones fuera de dicho espacio, como asimismo
instalarse o hacer ocupacion de otros lugares de funcionamiento dentro de la feria.

5. DELOS COBROS POR VENDER EN UN BIEN NACIONAL DE USO PUBLICO (BNUP)

La participacién en la feria tiene un costo, que a continuacion se detalla:

STAND DE ARTESANIA 0,10 UTM (por la actividad)
STAND EMPRENDEDOR 0,20 UTM (por la actividad)
CARROS CANDY BAR 0,25 UTM (por la actividad)
FOOD TRUCK 0,37 UTM (por la actividad)

*Se actualizaran los valores segtin la UTM del mes en curso de 2025.

Arturo Prat #200 « Til Til « Chile « Tel.:(02) 28105800 « www.munitiltil.cl




L WW

W MUNITILTIL.CL

6. DE LA SELECCION

1. La_comisién organizadora serd la encargada de evaluar, seleccionar a los
expositores y los productos aceptados a exponer en dicha feria.
2. La comisidn organizadora determinara el nimero de stands considerando el

espacio, la variedad y la calidad de la propuesta, ademas de la ubicacién donde los
expositores deberan presentarse.

3. En caso de haber sido seleccionado(a), se enviara un WhatsApp, correo
electréonico y/o se llamard telefénicamente indicando que se encuentra en
condiciones para poder realizar el pago.

4. En caso de haber sido seleccionado(a) y cancelado el cupo de participacion. Pero si
el expositor no se presenta a la feria, no se devolvera el dinero.

7.  DE LA PARTICIPACION
. Podran participar a un emplazamiento a la Feria:

-> Mayores de 18 afios.
=> Persona natural o juridica.
-> Residentes o no de la comuna.

7.1. Nuevos Postulantes

El proceso de inscripcion para contribuyentes de Bien Nacional de Uso Publico (BNUP), en
el caso de contar con cupos disponibles, se dara preferencia a emprendedores/as de la
comuna, y sélo en el caso de no completar con dichos cupos, dependiendo el rubro se
procederd a aceptar a postulantes de otras comunas dando la induccién y procedimiento
de inscripcion correspondiente.

8.  DE LAS SANCIONES

Toda infraccién a estas bases sera denunciada al Juzgado de Policia Local, el cual podra

. aplicar sanciones de hasta 5 UTM de conformidad con lo previsto en el articulo N° 12 de la
ley N° 18.695, Organica Constitucional de Municipalidades, sin perjuicio de las sanciones
que establece la normativa sanitaria y las que corresponden por aplicacién de la Ley N°
19.496 sobre Normas de Proteccién al Consumidor. Todo comerciante, ayudante, o quien
se encuentre inclusive en calidad de acompafiante en el puesto al momento de la
inspeccidn, se encuentre consumiendo drogas o bajo la influencia de alcohol, debera ser
denunciado a Carabineros de Chile, ademas de sancionar con la pérdida de la postura y no
sera devuelto el dinero.

También se cancelard el permiso otorgado al comerciante que sea sorprendido
cometiendo fraudes y/o negocios ilicitos, debiendo ser denunciado por estos hechos.
Asimismo, se procederd a revocar inmediatamente la asignacion de puesto al
comerciante que agrediera fisica o verbalmente al equipo de Fomento Productivo y
Turismo, Inspectores Municipales, o cualquier otra figura de fiscalizacién; Para la
asignacion de puesto o permiso para ejercer comercio en la Feria, se revisara el
comportamiento de los postulantes, en cuanto hubieren sido sancionados en afios o
meses anteriores.

Se sancionara con futuras posturas a emprendedores que no cumplan con lo solicitado
por el equipo organizador.
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ACTIVIDAD

FECHA

Difusién de convocatoria y publicacion de
bases

La convocatoria estara disponible hasta el
20 de octubre de 2025, a las 12:00 horas.

Pago del permiso

Se comunicard a través de WhatsApp o
llamada telefénica.

Reconocimiento de posturas

31 de octubre de 2025.

Periodo durante el que los interesados podran descargar las Bases de la convocatoria
desde el sitio web de la Municipalidad de Tiltil (www.munitiltil.cl), NO SE RECIBIRAN
POSTULACIONES FUERA DEL PLAZO ESTIPULADO NI EXENCION DE PAGO DEL PERMISO.

Serd facultad del Municipio modificar este calendario en funcién de requerimientos para
el correcto desarrollo de la actividad y no sera devuelto el dinero cancelado.
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ANEXO N°1

REQUISITOS DE POSTULACION:

.

1.

Sera responsabilidad de los emprendedores participantes de la feria dar aviso al Sli
para que éste autorice la venta de productos en el lugar destinado a dicha feria a
través del pago de impuestos presuntos (tasacién esporadica) para los
emprendedores comerciantes Sin_iniciacién de actividades o del traslado de
boletas para los emprendedores comerciantes Con iniciacién de actividades.
Ambos prestan el mismo servicio. Ver detalle de cdmo obtenerlo de manera online
(Ver anexo N°3).

Sera responsabilidad absoluta de los emprendedores participantes de la feria que
vendan alimentos, cumplir con los protocolos de manipulaciéon y de sanidad
entregados por la SEREMI de Salud (Ver Anexo N°2).

Completar via online el formulario de postulacién, que la oficina de Fomento
Productivo y Turismo realizé para esta feria.

Deseablemente contar con medios de pagos electrénicos (transferencias u
redbank).

Compromiso opcional:

Se invita a todos los emprendedores participantes de la feria que no cumplan con los
requisitos de responsabilidad indicados en el ANEXO N°1: los puntos 1y 2, a participar de
la orientacion profesional y del programa de formalizacién de negocios que coordina la
oficina de Fomento Productivo y Turismo del Municipio con el Centro de negocios
Sercotec.

RE

ANEXO N°2

ISIT! ANITARI

El recinto y el locatario debera:

K2
0.0

o
0‘0

K2
o

K2
0’0

Contar con electricidad para asegurar el adecuado funcionamiento.
Contar con iluminacién natural o artificial, que permita apropiada manipulacién y
control de los alimentos.

De acuerdo a los volimenes de materia prima que requieran refrigeracion, se
debera contar con cantidad suficiente de unidades de frio.

Disponer de agua apta para el consumo humano.

En el drea de elaboracion de alimentos, debe disponer de lavamanos con agua
potable el cual sera responsabilidad del locatario, provisto de jabén para el lavado
de manos y toallas de un solo uso.

Las instalaciones eléctricas y de gas deben ser instaladas de forma segura,
protegidas y mantenidas de acuerdo a las normas establecidas por la autoridad
competente.

Los recintos que cuenten con parrillas a carbdn u otras unidades de calor, deben
ubicarse en un lugar seguro. Ademas, deberan mantenerse protegidas del publico
en general que se desplaza por dicho sector.

En las areas de elaboracidn, donde se apoyan los equipos de calor, deberan ser
material de dificil combustién o estar debidamente distanciados de aquella
estructura cuyo material pudiese inflamar con facilidad.
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% El personal manipulador debe usar elementos de proteccién personal apropiados
a los riesgos que se expone, protegiéndolo, por lo tanto, de la humedad,
deslizamientos, cortes y quemaduras, entre otros factores.

< En caso de elaboracién, debera contar con area de cocina con mesones de
cubierta lisa y de material lavable. Los pisos deben ser de facil limpieza vy
desinfeccion, lisos y sdlidos (tratados o entablados, luego cubiertos por lona u otro
material lavable, en el caso que sean de tierra, para evitar levantamiento de polvo,
empozamientos y permitir adecuada limpieza). Se exceptuan los carros de
elaboracion.

< Proteger el area de elaboracion y almacenamiento de alimentos, evitando el
ingreso de polvo, lluvia, viento, rocio, frio, luz solar, etc. mediante un toldo o
similar.

+ Se debe evitar el ingreso y mantencién de animales domésticos en areas donde se
almacenan y elaboran alimentos.

% Los equipos y utensilios, deben mantenerse protegidos, limpios y en buen estado.

% Se debe mantener un adecuado aseo y orden en las areas de elaboracion.

< En la zona de elaboraciéon no se debe almacenar sustancias que puedan
contaminar los alimentos.

< Los desechos deben retirarse de las zonas de manipulacién y otras zonas de
trabajo cuantas veces sea necesario.

% La recoleccién de basuras debe realizarse en recipientes herméticos y depositarse

en areas alejadas de las zonas de elaboracidn de alimentos.

Para Higiene del manipulador de alimentos

< Debe tener salud compatible con la actividad.

«» No debera recibir dinero, para esto debe contar con ayuda de un tercero.

< Contar con delantal limpio, gorro o cofia que cubra la totalidad del cabello.

% No debe usar adornos en las manos y mantener las ufias cortas, limpias.

«» Debe lavarse las manos al iniciar su trabajo y en forma permanente durante la
jornada, en especial después de manipular alimentos crudos, de manipular
residuos y de usar los servicios higiénicos.

< Evitar la presencia de personas extrafias en el area de elaboracion.

< Donde se manipulen alimentos no se deberd comer, fumar, escupir, toser,

estornudar o realizar practicas antihigiénicas.

Para manejo de alimentos en el local

« Debera utilizar siempre alimentos con sus caracteristicas organolépticas (percibido
por los érganos de los sentidos) adecuados y con fechas de caducidad vigentes.

% Los alimentos y materias primas (carnes) deben provenir de fabricas y/o
mataderos autorizados por la SEREMI de salud (acreditar facturas, guias vy
autorizacién sanitaria).

% Se hace hincapié en mantener en todo momento la cadena de frio del alimento
perecible hasta el momento de consumirlo.

< Una vez descongelados los alimentos, no se pueden volver a congelar y deberan
usarse de inmediato.

< Siempre debe mantener protegido los alimentos de moscas u otros insectos o
roedores, de la tierra y del piso, entre otros tipos de contaminacién y disponer en
forma separada los alimentos crudos de los ya preparados y listos para consumir.

< Una vez preparados los alimentos, deben ofrecerse al consumo inmediatamente,
respetando las temperaturas de mantencidn correspondiente.
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